
K R Ö N E N D E R  A B S C H L U S S   D E S S E R T S

B U R N O U T
Crème brûlée aromatisiert mit rotem Pfirsich CHF 17,00
Crème brûlée flavoured with red peaches

P U F F  T H E  M A G I C  D R A G O N
Blätterteigcornet mit frischen Beeren und Brombeergratin CHF 19,00
Cornet of puff paste with fresh berries and gratinated blackberries

C H O C O  P L U S  C
Warmer Schokoladenkuchen mit Vanilleeis (12 Min.) CHF 19,00
Warm chocolate cake with vanilla ice-cream (12 min.)

L E M O N Y  S N I C K E T
Abgeflämmte Zitronentarte mit Walderdbeersorbet CHF 19,00
Custard topped lemon tart with wild strawberry sorbet

L A  V A C H E  Q U I  C R I T
Vacherin-Eis mit Himbeeren CHF 18,00
Vacherin ice-cream with raspberries

P I E C E  O F  C A K E
Cheese Cake auf einer Sauce von Cassis und exotischen Früchten CHF 15,00
Cheese cake on a black-currant and exotic-fruit sauce

D F O R T W O  
Eine kleine Reise durch die Dessertkarte CHF 28,00
A small journey through the dessert menu

S A Y  C H E E S E
Käseauswahl CHF 16,00
Selection of cheese CHF 25,00

MwSt. inkl. / incl. VAT


