
SOUP

Gemüsesuppe mit Kräutern 15.00
Seasonal vegetable soup with herbs

Tomatenrahmsuppe 15.00
Tomato cream soup

SALADS

Tomaten mit Mozzarella und Basilikum 28.00
Tomatoes and mozzarella with basil

Caesarsalat mit Poulet 32.00
Cesar salad with chicken

Caesarsalat mit Riesencrevetten 38.00
Cesar salad with giant shrimps

CLASSICS

Steak Tatar mit Toast und Butter 44.00
Steak tatar with toast and butter

Geräucherter Lachs aus Schottland mit Meerrettichschaum 49.00
Smoked Scottish salmon with creamy horseradish

SANDWICHES & BURGER

Baguette nach Ihrer Wahl:
Greyerzer, Bauernschinken, Bündnerfleisch, Ei oder Bresaola                   19.00
Geräucherter Lachs                                                                                                25.00
Baguette of your choice:
Gruyère cheese, ham, air-dried meat from Grison, eggs or Bresaola
Smoked salmon

Club Sandwich mit Pommes frites 34.00
Club Sandwich with French fries

“Baur au Lac“ Burger mit Country fries 36.00
“Baur au Lac” burger with country fries



MAIN COURSES

Penne all’arrabiata 29.00

Gemüsecurry mit Basmatireis 35.00
Vegetable curry with steamed rice

Grillierte Riesencrevetten, gedämpftes Gemüse mit Knoblauchöl und Reis 54.00
Grilled giant shrimps, steamed vegetables with garlic oil and rice

Grilliertes Wolfsbarschfilet auf Fenchel, Dillkartoffeln 67.00
Grilled fillet of sea bass on fennel, dill potatoes

Grilliertes Rindsfilet mit Gemüse und Pommes frites 68.00
Grilled beef tenderloin with vegetables and French fries

Zürcher Kalbsgeschnetzeltes, Rösti 64.00
Sliced fillet of veal Zurich style, Roesti

CHEESE & DESSERTS

Käseauswahl mit Feigensenf, Nuss-, Birnen- und Hausbrot 25.00
Selection of cheese with fig mustard

Birchermuesli 14.00
Birchermüesli

Gebrannte Crème 16.00
Crème brûlée

Schokoladenmousse und Doppelrahm 18.00
Chocolate mousse and double cream

Fruchtsalat mit Schlagrahm 18.00
Fresh fruit salad with whipped cream

Auswahl hausgemachter Sorbets und Eisspezialitäten pro Kugel/per scoop 4.50
Selection of home-made sorbets and ice-cream

Kuchen und Fruchttörtchen von unserem Wagen 12.00
Cake and fruit tartlets from our trolley

Prices in CHF incl. VAT / Preise in CHF inkl. MwSt

Origin of meat: veal - Switzerland, beef - Switzerland, poultry - France and Switzerland

Herkunft: Kalb - Schweiz, Rind - Schweiz, Geflügel - Frankreich und Schweiz


