
 

Chalet au Lac 
 

Silvester Menü 
 

 

Amuse Bouche 

Balik Lachs «Tsar Nikolaj» 

Kaviar «Sélection Baur au Lac» 

 

 

Entenleberterrine mit Trüffel-, Feigen- und Ananas-Chutney 

Brioche 

*** 
Artischockensuppe 

Gemüse Salpikon à la barigoule 

*** 
Fondue Chinoise 

Mit Rind- & Kalbfleisch 

oder 

Chääs Fondue 

Freiburger Vacherin & Gruyère 

*** 
Mandarine, Lebkuchen 

*** 
Neujahrs Mignardise 

 

5 Gänge Menü – CHF 285 

 

 

 

Zürich, 31. Dezember 2022 
 

CHF / inkl. 7.7% MWST 
 

Herkunft:  

Entenleber:  Frankreich oder Ungarn,  
Chinoise Kalb- und Rindfleisch: Schweiz, Balik Lachs: Zucht Norwegen, Kaviar: Zucht Frankreich 

 

Gerne geben Ihnen unsere Servicemitarbeiter exakte Auskunft über Allergene in unseren Speisen.  



 

Chalet au Lac 
 

New Year’s Eve Menu 
 

 

Amuse Bouche:  

Balik salmon « Tsar Nikolaj » 

Caviar «Sélection Baur au Lac» 

 

 

Duck liver terrine with truffle, fig and pineapple chutney 

Brioche 

*** 
Artichoke soup 

Vegetable salpicon à la barigoule 

*** 
Fondue Chinoise 

With beef- and veal meat 

or 

Cheese fondue 

Vacherin Fribourgeois & Gruyère 

*** 
Tangerine, gingerbread 

*** 
New Year's mignardise 

 

5 course menu - 285 

 

 

 

Zurich, 31st December 2022 
 

CHF / incl. 7.7% VAT 
 

Origin:  

Duck liver: France or Hungary, 

Chinoise veal and beef: Switzerland, Balik salmon: Norway, Caviar: France 
 

For information concerning allergies or intolerances, please do not hesitate to ask our service 
personnel. 


